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Spargelcremesuppe mit Sa;e‘r/rahm - Fr. 12.50
Creme d'asperges avec Creme fralch_q

Cream of asparagus with sour ct/q_arﬁ');

L
Bunter Spargel-Orangensalat mit I\_)ﬁ:hstatar Fr. 18.50
Salade aux asperges et oranges ayec tartar de saumon
Asparagus and orange salad with“salmon tartar
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Hausgemachte Sﬁargel-RavioIi"in wirzigem Curry-Kokos-Zitronengras Sud
Ravioli aux asperges faits maison en bouillon épicé aux curry-noix de
cocos et citronelles
Homemade ravioli with aspargus in a spicy broth of curry-coconut and

lemongrass > .
r Vorspeise/Entrée/Starter Fr..16.00
f.-"r Hauptgang/Plat principal/Maincourse Fr. '24.00
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! Spargel Menu

_E}unter Spargel-Orangensalat mit Lachstatar
[ Salade aux asperges et oranges
i et tartar de saumon
Asparagus and orange salad with salmon tartar
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Hausgemachte Spargel-Ravioli in wiirzigem
Curry-Kokos-Zitronengras Sud
Ravioli aux asperges faits maison en
bouillon épicé aux curry-noix de cocos et citronelles
Homemade ravioli with aspargus in a spicy broth of i
- curry-coconut and lemongrass
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Weisser Spargel mit Barlauchgnocchi und Parmesanschaum
Asperges blanches avec gnocchi aux ails d’ours et |
White asparagus with wood-garlic gnocchi and
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Susser Spargel- Erdbeer-Salat mit Basilikum i

Fr. 68.00 e
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Weisser Spargel Fr"f‘Parma“schinken gerollt mit Pgl:r'nesan_paniert " Fr. 32.00
Asperges en jambon cru et panriées :,-ﬂ.l Parmesan

Asparagus wrapped in Parma ham and crumbed with Parmesan cheese

Weisser Spargel mit neuen Kartoffeln, Sa“‘Ce—ITUHEﬁHalse oder béarnaise,
gehacktem Ei oder mit Parmesan ‘;‘

Asperges blanches avec pommes de terre nouvelles et Sauce hollandaise

ou béarnaise ou beurre noisette ou ceuf Raché ou au Parmesan

White asparagus with new potatoes and Sauce hollandaise or béarnaise

or brown butter or chopped egg or Parmesan cheese

Vorspeise/Entrée/Starter Fr. 25.00

Hauptgang/Plat principal/Main course Fr. 36.00

mit gekochtem Schinken - avec jambon cuit - with cooked ham Fr. 9.00
mit Parmaschinken - avec jambon de Parma - with Parma ham Fr. 14.00
Weisser Spargel mit Barlauchgnocchi und Parmesanschaum Fr. 26.50

Asperges blanches avec gnocchi aux ails d’ours et mousse aux parmesan
White asparagus with wood-garlic gnocchi and parmesan spume

Mt Fischv oder Fleisch -Avev Poisson ow Viende -
withv Fishv o Meat
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Spargel Rosti mit gerduchertem Lachs, Orangenvinaigrette und Rucola  Fr. 24.50
Roesti aux asperges avec saumon fumé, vinaigrette aux oranges et rucola
Asparagus roesti with smoked salmon, vinagrette with oranges and rucola

Rotbarbenfilets mit griinen Spargeln und Barlauch Risotto Fr. 38.00
Filets de rougets sur asperges vertes et un risotto aux ails d’ours -
Fillets of red mullet with green asparagus and wood garlic risotto
Kalbsschnjtzel in Barlauchpanade mit weissem Spargel i Fr. 44.00
Escalop€e de veau en panade d’ails d’ours avec asperges blanches

~-M€al escalope in a wood garlic bread crust with white asparagus

tine sisse Uberraschung - Une suwprise sucrée -
- A sweel suwprise

Susser Spargel-Erdbeer-Salat mit Basilikum Fr. 17.00
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